INnstrukcja obstugl

PURENO AIR 650

Frytkownica bezttuszczowa z ceramiczna powtoka

opureno



1 Opis urzadzenia

1. Panel sterowania i wyswietlacz
2. Wylot powietrza

3. Przewdd zasilajacy

4. Gorna pokrywa

5. Gléwne urzadzenie

6. Plyta grillowa

7. Kosz na produkty spozywcze
8. Uchwyt

2 Panel urzadzenia

1. Przycisk zwiekszania temperatury/czasu 6. Wiacz/Wytacz. Uruchamianie/Pauza
2. Przycisk obnizania temperatury/czasu 7. Wybor ustawien wstepnych (MENU)
3. Wyswietlacz cyfrowy 8. Symbole wybranego programu

4. Przycisk temperatury

5. Przycisk timera



Dostepne programy pod przyciskiem MENU.

a. Frytki b. Skrzydetka kurczaka c. Stek d. Mieso
e. Krewetki f. Ryba g. Ciasto h. Pizza
i. Warzywa j. Odmrazanie.

3 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

3.1 Przedmowa

Drodzy klienci,

dziekujemy za zakup frytkownicy bezttuszczowej AIR 650 (Airfryer) marki PURENO.
Niniejsza instrukcja obstugi ma na celu pomaoc Panstwu w zapoznaniu sie z funkcjami
nowego urzadzenia i optymalnym ich wykorzystaniu. Pomoga one Panstwu korzystac
z frytkownicy bezpiecznie i zgodnie z jego przeznaczeniem. Jest ona przeznaczona
dla kazdej osoby, ktora instaluje, obstuguje, czysci lub utylizuje urzadzenie.

Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu w celu wykorzystania
jej w przysztosci. Aktualna wersja instrukcji obstugi znajduje sie na stronie
internetowej TechniSat w sekcji pobierania dla danego produktu www.technisat.pl

Zespot TechniSat

3.2 Zastosowane znaki i symbole

W niniejszej instrukcji i na urzadzeniu
& Wskazuje na srodek ostroznosci, ktorego nieprzestrzeganie grozi poparzeniem
goracym powietrzem.

A Wskazuje na srodek ostroznosci, ktérego nieprzestrzeganie moze spowodowac
powazne obrazenia ciata lub Smierc poprzez porazenie pradem elektrycznym.

A Wskazuje na srodek ostroznosci, ktorego nieprzestrzeganie moze spowodowac
powazne obrazenia ciata lub Smierc. Przestrzegac nastepujacych stow
sygnalizacyjnych:

ZAGROZENIE - Bezposrednie zagrozenie zycia.
OSTRZEZENIE - Ciezkie obrazenia ciata, ktére moga prowadzi¢ do $mierci.
UWAGA - Obrazenia.

Symbol informujacy o koniecznosci odtaczenia urzadzenia od zasilania.

Sl

Wskazuje na Srodek ostroznosci, ktorego nieprzestrzeganie moze spowodowac
powazne obrazenia ciata. Opisuje on rowniez dodatkowe funkcje urzadzenia
oraz uwagi, ktorych nalezy przestrzegac, aby uniknac usterek urzadzenia.

C € Urzadzenie posiada znak CE i jest zgodne z wszystkimi wymaganymi normami
UE.

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatow oraz
komponentow wysokiej jakosci, ktore nadaja sie do ponownego wykorzystania.
Symbol przekreslonego kotowego kontenera na odpady oznacza, ze produkt
podlega selektywnej zbiorce zgodnie z Dyrektywa Parlamentu Europejskiego
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i Rady 2012/19/UE oraz zgodnie z Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i
Rady 2006/66/WE i informuje, ze sprzet elektryczny i elektroniczny oraz
baterie i akumulatory po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz z
innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik ma
obowiagzek oddac go do podmiotu prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego oraz baterii i akumulatorow tworzacego
system zbierania takich odpadow w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego
punktu zbiorki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy
wpltyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartosc
niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci skladowych. Gospodarstwo
domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i
odzysku, w tym recyklingu, zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie
postawy, ktore wpltywaja na zachowanie wspolnego dobra jakim jest czyste
Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sg takze jednym z wiekszych
uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim wptywa

na odzyskiwanie surowcow wtornych. W przypadku niewtasciwej utylizacji
tego produktu moga zostac natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Pod koniec cyklu zycia produktu nie nalezy go wyrzucac do

Smieci z normalnych odpadoéw domowych lecz do punktu zbidrki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Wskazuje to symbol umieszczony na
produkcie, instrukcji obstugi lub opakowaniu. Materiaty nadaja sie do recyklingu
zgodnie z etykieta. Dzieki ponownemu wykorzystaniu, recyklingowi lub innym
formom recyklingu starego sprzetu w istotny sposob przyczyniacie sie Panstwo
do ochrony srodowiska naturalnego.

Q‘P Symbol kieliszka i widelca informuje, ze wyréb przeznaczony jest do kontaktu z
ZyWNoscia.

Symbol tektury falistej z ktorej wykonane jest opakowanie produktu.

ﬂ Urzadzenie przeznaczone do uzytku wewnetrznego.

3.3 Przeznaczenie

Frytkownica bezttuszczowa to urzadzenie stuzace do smazenia produktow
spozywczych takich jak mieso, ryby, frytki, warzywa. Urzadzenie przeznaczone jest
do prywatnego uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie moze byc¢ uzywane do celow
komercyjnych.

3.4 Bezpieczne obchodzenie sie z produktem

Nalezy przestrzegac ponizszych wskazowek, aby zminimalizowac zagrozenia

dla bezpieczenstwa, uniknac uszkodzen urzadzenia i przyczynic sie do ochrony
Srodowiska.

Nalezy uwaznie przeczytac¢ wszystkie instrukcje bezpieczenstwa i zachowac je na
przysztosc. Nalezy zawsze przestrzegac wszystkich ostrzezen i instrukcji zawartych w
niniejszej instrukcji oraz na urzadzeniu.

A ZAGROZENIE!

Nigdy nie otwieraj urzadzenia! Dotykanie elementow pod napieciem jest
niebezpieczne dla zycia!
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Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie ptucz go pod kranem. Uwazaj,
aby woda lub inne ptyny nie dostaly sie do wnetrza urzadzenia, gdyz grozi to
porazeniem pradem.

Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu wanien, prysznicow, basenow lub
ptynacej/rozpryskujacej sie wody. Istnieje ryzyko porazenia pradem i/lub
uszkodzenia sprzetu.

W przypadku dostania sie wody do wnetrza urzadzenia, natychmiast odlacz
urzadzenie od sieci elektrycznej i niezwiocznie skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem. Nie probuj uzytkowac urzadzenia ani samodzielnie naprawia¢ go w
takim stanie, aby uniknac ryzyka porazenia pradem lub uszkodzenia sprzetu.

Przed czyszczeniem nalezy odlaczy¢ urzadzenie od gniazdka i odczekac, az
catkowicie ostygnie.

OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia! Nie nalezy pozostawiac¢ opakowania,
czesci opakowania, folii i dolgczonych akcesoriow pod opieka dzieci.
Niebezpieczenstwo uduszenia przez folie i inne materialy opakowaniowe!

Dostepne powierzchnie moga sie nagrzewac podczas uzytkowania. Podczas
dziatania urzadzenia nie kladz zadnych przedmiotow na otworach wlotowych i
wylotowych powietrza.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza
uchodzi goraca para. Zachowaj bezpieczna odlegtosc i nie zblizaj rak ani
twarzy do pary ani do otworéw wylotowych powietrza. Rowniez podczas
wyjmowania misy z urzadzenia nalezy uwazac na goraca pare i powietrze. Aby
wyciagnac kosz na produkty spozywcze, chwytaj tylko za uchwyt.

W celu zapewnienia prawidtowego uzytkowania urzadzenia oraz unikniecia
uszkodzen urzadzenia i obrazen ciata nalezy przestrzegac¢ wszystkich
ponizszych instrukcji.

Niniejsze urzadzenie nie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci i przez osoby
0 obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci urzadzenia.

Urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi,

a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w zakresie uzytkowania
tego typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia w bezpieczny sposob
oraz zostana poinformowane o potencjalnych zagrozeniach. Dzieci nie moga
bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie nie moze byc¢ czyszczone ani obstugiwane
przez dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas wykonywania tych
czynnosci powinny by¢ nadzorowane przez osoby doroste.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej 8
roku zycia.

Regularnie sprawdzaj przewodd zasilajacy czy nie jest uszkodzony. Jesli
przewodd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia
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lub obrazenia.

Urzadzenia nie nalezy uzywac na niestabilnym lub miekkim podtozu. Ustaw
urzadzenie z dala od innych nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych takich
jak piecyk, kuchenka elektryczna, palnik gazowy itp. Nie stawiac na innych
urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tylu, po obu
stronach i nad urzadzeniem. Nie stawiaj zadnych przedmiotow na urzadzeniu.

Nie nalezy naprawiac urzadzenia samodzielnie. Naprawy mogg byc¢
wykonywane wytacznie przez przeszkolonych specjalistow. Skontaktuj sie z
oficjalnym serwisem marki PURENO.

Z uwagi na zasady bezpieczenstwa uszkodzona wtyczke wymieni¢ moze
producent, autoryzowany dziat napraw producenta.

Nigdy nie ciggnij za przewod sieciowy, aby odtaczyc¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego, zamiast tego chwyc wtyczke i wyciagnij ja z gniazdka.

Przed podiagczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektrycznej.

Nie nalezy wiaczac¢ urzadzenia podczas jego czyszczenia lub konserwacji.
Nigdy nie napetniaj kosza olejem.
Nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Modyfikacje urzadzenia sa zabronione.

Nalezy regularnie sprawdzac urzgdzenie jak i kabel zasilajacy pod katem
uszkodzen.

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia
stykajace sie z zywnoscia. Stosuj sie do instrukcji zawartych w instrukcji
obstugi.

Wazne wskazowki dotyczace przygotowania zywnosci:

Ziemniaki nalezy przechowywac¢ w temperaturze odpowiedniej dla danej
odmiany, lecz wyzszej niz 6°C, aby ograniczy¢ ryzyko powstawania akrylamidu
w gotowym produkcie spozywczym.

Produkty przygotowywane w urzadzeniu powinny miec jasnozioty odcien

po upieczeniu, unikajgc nadmiernego zabarwienia na ciemne lub brazowe.
Spalone fragmenty nalezy usuwac. Swieze ziemniaki nie powinny by¢ smazone
w temperaturze przekraczajacej 180°C, co pomaga zmniejszy¢ wytwarzanie
akryloamidu.

Zawsze dopilnuj, aby potrawy przygotowane w urzadzeniu Airfryer byty
doktadnie ugotowane przed spozyciem.

Podczas przygotowywania potraw o wysokiej zawartosci ttuszczu w Airfryerze
moze pojawic sie dym.



4 Opis urzadzenia

4.1 Zawartos¢ zestawu

Przed uruchomieniem nalezy sprawdzic, czy zestaw jest kompletny:

1x Frytkownica bezttuszczowa PURENO AIR 650

1x Instrukcja obstugi

1x Ptlyta grillowa

8x Gumki ochronne ptytki grillowej. Cztery zamontowane, cztery zapasowe.

5 Pierwsze uruchomienie

Usunac caty materiat opakowaniowy.

Przed pierwszym uzyciem nalezy przemyc¢ powierzchnie wewnetrzne zwilzona
Sciereczka lub gabka, a nastepnie wytrze¢ do sucha papierowym recznikiem.
Kosz umyc¢ zgodnie z punktem 8. Czyszczenie i konserwacja.

Frytkownica powietrzna wykorzystuje technologie ogrzewania gorgcym
powietrzem. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu do frytkownicy.

Rozwin przewodd zasilajacy, a nastepnie ustaw urzadzenie na suchej, stabilnej

i rownej powierzchni, ktora jest odporna na dziatanie wysokich temperatur.
Elementy oznaczone symbolem trojkata (np. misa, kosz, wneka korpusu) moga
szczegolnie mocno sie nagrzewac podczas pracy.

Przed pierwszym uzyciem frytkownice beztluszczowa nalezy wstepnie
rozgrzac, aby pozbyc¢ sie ewentualnych zapachow produkcyjnych.

Woyciagnij kosz z urzadzenia za uchwyt i umiesc ptytke grillowa w koszu. Zwroc
uwage, aby gumki ochronne znajdowaly sie na koncach ptytki grillowej.

Podltacz urzadzenie do pradu, pozostaw pusty kosz oraz pojemnik i ustaw
maksymalna temperature na okoto 10 minut. Po zakonhczeniu procesu mozesz
zaobserwowac smuzke dymu lub pary - to naturalny efekt pierwszego
rozgrzewania nowych elementow, ktory szybko ustepuje. Po ostygnieciu
mozna rozpoczac wiasciwe przygotowanie potraw

Umiesc sktadniki w koszu na produkty. Wsun kosz do urzadzenia. Upewnij sie,
ze sa prawidtowo umieszczone i catkowicie zamkniete. W przeciwnym razie
urzadzenie nie bedzie dzialac.

Przestroga: Nie dotykaj kosza na produkty podczas uzytkowania lub po krotkim
czasie uzytkowania, poniewaz bardzo sie nagrzewa. Patelnie nalezy trzymac
wylgcznie za uchwyt.

6 Uzytkowanie

Po wigczeniu zasilania brzeczyk wyda dzwiek, ekran wyswietli petny ekran
przez 1 sekunde i zgasnie, tylko przycisk zasilania pozostanie podswietlony, a
produkt przejdzie w stan czuwania.

Nacisnij przycisk zasilania, aby podswietli¢ menu, domysine ustawienie to
200 °C /18 minut.

Nacisnij przycisk temperatury, aby ustawic¢ temperature. Temperature



mozna regulowac za pomoca przyciskow zwiekszania lub zmniejszania co 5°C,
maksymalna temperatura wynosi 200°C, minimalna temperatura wynosi 80°C.

@ Dtuzsze wecisniecie przycisku regulacji temperatury pozwoli na szybsza
regulacje temperatury.

- Nacisnij przycisk timera, aby ustawic¢ czas smazenia. Timer mozna regulowac
Za pomocg przyciskow zwiekszania lub zmniejszania czasu co 1 minute,
maksymalny czas smazenia wynosi 60 minut, minimalny czas to 1 minuta.

@ Diuzsze wcisniecie przycisku regulacji temperatury pozwoli na szybsza
regulacje temperatury.

- Przycisk wyboru menu stuzy do przetaczania miedzy dostepnymi opcjami
gotowania. Po nacisnieciu tego przycisku wybrane menu zaczyna migac,
CO oznacza, ze jest aktywne, natomiast pozostate opcje pozostaja w stanie
czuwania. Na ekranie cyfrowym wyswietlana jest aktualna temperatura
i ustawiony czas odpowiadajgce wybranemu menu. Menu sa utozone w
kolejnosci od lewej do prawej. W trakcie gotowania nie mozna bezposrednio
zmieniac¢ wybranych opcji menu

- Po wybraniu programu, nacisnij przycisk Witacz/Wytacz, wybrany program
zostanie uruchomiony.

- Gdy frytkownica pracuje, ekran wysSwietlacza naprzemiennie wyswietla
temperature i czas w stanie roboczym. Gdy czas lub temperatura sa
regulowane, wskazania na wyswietlaczu odpowiednio sie zmieniaja.

A Uwaga! Gniazdo zasilajace nie moze znajdowac sie nad, ani bezposrednio
za urzadzeniem. Para wydostajaca sie z otworu wylotowego nie moze byc¢
skierowana w kierunku gniazd, aparatury elektrycznej lub innych urzadzen
elektrycznych.

7 Zmiana programu podczas pracy frytkownicy

- W trybie pracy, jesli chcesz zmieni¢ menu, najpierw nacisnij przycisk Wiacz/
Whylacz, aby zatrzymac prace, a nastepnie nacisnij przycisk wyboru menu, aby
zmienic¢ program, nacisnij przycisk start/pauza, aby produkt zaczat ponownie
dziatac.

8 Wyjmowanie / wkladanie kosza do frytkownicy

- Aby wysunac kosz z korpusu urzadzenia nalezy chwyci¢ za uchwyt i pociagnac.

- Aby wsunac kosz do korpusu, umiesc¢ kosz w korpusie urzadzenia trzymajac za
uchwyt i docisnij

9 Przykiadowe czasy smazenia / opiekania

Tabela przedstawia ilosci produktow spozywczych oraz wymagana temperature i czas
smazenia. Jesli instrukcje na opakowaniu produktu odbiegaja od wartosci podanych
w tej tabeli, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

8



@)

Podane czasy sa przyblizone. Nalezy wziac¢ pod uwage rodzaj produktu oraz
indywidualne preferencje. Nalezy monitorowac proces smazenia/ opiekania.

Typ Min-max ilosé Czas Temperatura | Wstrzasanie/ | Dodatkowe
sktadnikow (minuty) | (°C) Odwracanie | informacje
spozywczych

Frytki 200-650 25-30 200 Tak Dodanie 1/2

tyzki oleju

Skrzydetka z | 100-600 18-22 200 Tak Dodanie 1/2

kurczaka (1-6 szt.) tyzki oleju

Mieso 100-600 15-22 180 Tak Dodanie 1/2

tyzki oleju

Stek 100-600 18-22 200 Tak Dodanie 1/2

tyzki oleju

Krewetki 100-450 10-15 180 Tak

Ryby 100-450 12-15 180 Tak

Ciasto 100-450 30-40 160 Tak

Pizza 100-450 6-10 200 Tak

Warzywa 100-450 12-18 180 Tak

Odmrazanie |/ 5-10 80 /

10 Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do obstugi lub czyszczenia urzadzenia nalezy odczekac

okoto 30 minut, az ostygnie. Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ wewnatrz i
na zewnatrz.

Przed przystgpieniem do czyszczenia odiacz urzadzenie od zasilania.

Kosz, ptyta grillowa oraz wnetrze urzadzenia sa pokryte powtoka ceramiczna

zapobiegajaca przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyborow kuchennych
ani srodkow sciernych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki.

- Wylej z dna kosza olej lub wytopiony tluszcz.

- Kosz na produkty spozywcze oraz ptytke grillowa nalezy myc¢ w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomoca delikatnej gabki
niepowodujacej zarysowan.

B>

Uwaga! Ptyta grillowa posiada gumowe naktadki na naroznikach. Podczas
mycia uwazaj aby ich nie zgubi¢ Po czyszczeniu doktadnie osusz ptyte i

zamontuj gumki z powrotem, aby zapobiec uszkodzeniom powierzchni

Jezeli do kosza lub plytki grillowej przylgnely resztki jedzenia, wtdz je na

10-15 minut do goracej wody z ptynem do naczyn. Namaczanie sprawi, ze




pozostatosci zmiekna i bedzie je fatwiej usunac. Zalecane jest korzystanie
z detergentu, ktory skutecznie rozpuszcza ttuszcze. W sytuacji, gdy tluste
plamy nie ustepuja po umyciu zwyktym ptynem, siegnij po specjalny srodek

odttuszczajacy.

@)

Zaschniete resztki z elementu grzejnego mozna wyczysci¢ szczotka o miekkim
lub Srednio twardym wiosiu. Unikaj uzywania szczotek metalowych lub bardzo

twardych, aby nie uszkodzi¢ powierzchni grzafki.

11 Rozwigzywanie problemoéow

Jesli urzadzenie nie dziala zgodnie z przeznaczeniem, nalezy sprawdzic¢ je w oparciu

0 ponizszg tabele.

Symptom

Mozliwa przyczyna / rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Upewnij sie, ze urzadzenie jest prawidtowo
podtaczone do zasilania.

Nacisnij przycisk wiaczania/wylaczania, aby wilaczy¢
urzadzenie.

Sktadniki nie sa catkowicie
usmazone

|los¢ jedzenia w koszu jest zbyt duza. Umiesc na
patelni mniejsze partie skladnikow. Mniejsze porcje sa
smazone bardziej rownomiernie.

Zbyt niska temperatura lub zbyt krotki czas smazenia.
Zwieksz temperature lub smaz dtuzej.

Sktadniki sa smazone
nierownomiernie.

Rozne rodzaje zywnosci moga wymagac wstrzasniecia
w polowie gotowania. Potrzasnij potrawa w potowie
czasu gotowania.

Smazone przekaski nie sa
chrupigce

Uzyto przekasek, ktore powinny by¢ smazone w
tradycyjnej frytkownicy. Uzyj przekasek z piekarnika
lub lekko posmaruj je olejem, aby uzyskac bardziej
chrupiacy efekt.

Biaty dym wydobywa sie z
urzadzenia.

Przygotowujesz ttuste sktadniki. Podczas smazenia
tlustych skfadnikow olej wycieka na patelnie. Olej
wytwarza biaty dym, a kosz moze sie nagrzewac. Nie
ma to wptywu na wyniki gotowania ani nie uszkadza
urzadzenia.

Kosz nadal zawiera pozostatosci ttuszczu z
poprzedniego uzycia. Kosz nalezy prawidlowo czyscic
po kazdym uzyciu.

Swieze frytki sa
nierownomiernie
usmazone.

Nie uzyto odpowiedniego rodzaju ziemniakow. Uzyj
Swiezych ziemniakow.

Frytki ziemniaczane nie zostaly prawidiowo optukane
przed smazeniem. Optucz prawidtowo frytki
ziemniaczane, aby usunac skrobie z ich zewnetrznej
czesci




Symptom Mozliwa przyczyna / rozwigzanie

Swieze frytki nie sa Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju i wody w
chrupiace. frytkach. Upewnij sie, ze paluszki ziemniaczane zostaty

odpowiednio wysuszone przed dodaniem oleju.
Pokroj paluszki ziemniaczane na mniejsze kawalki, aby
uzyskac bardziej chrupiace frytki. Dodaj nieco wiecej
oleju, aby uzyskac bardziej chrupiace frytki.

12 Dane techniczne

Model PURENO AIR 650

Moc 1700 W

Zasilanie 220-240V~, 50/60 Hz

Pojemnosc¢ kosza 6,5I

Powioka ceramiczna Tak, kosz na produkty spozywcze oraz ptyta grillowa
Zakres regulacji czasu od 1 min. do 60 min.

gotowania

Zakres regulacji temperatury | od 80 do 200°C, regulacja co 5 °C

Wymiary wraz z uchwytem 27 x 31,5 x 31,5 cm (szer. x wys. gt.)

Waga 4,6 kg

13 Wskazowki prawne

@)
@)

@)
@)

TechniSat niniejszym oswiadcza, ze urzadzenie PURENO AF650 jest zgodne z
dyrektywami i Normami Europejskimi oraz poprawkami.

TechniSat nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia produktu
spowodowane czynnikami zewnetrznymi, zuzyciem lub niewlasciwa obstuga,
nieautoryzowanymi naprawami, modyfikacjami lub wypadkami.

Zastrzega sie mozliwos¢ zmian i btedéw w druku. Stan na 09/25.

Kopiowanie i powielanie tylko za zgoda wydawcy.

Najnowsza wersja instrukcji jest dostepna w formacie PDF w dziale pobierania
na stronie gtéwnej TechniSat pod adresem www.technisat.pl.

14 Wskazéwki serwisowe

@)

@)

Ten produkt jest sprawdzony pod wzgledem jakosci i objety ustawowym
okresem gwarancji wynoszacym 24 miesiace od daty zakupu. Prosimy

0 zachowanie paragonu jako dowodu zakupu. W przypadku roszczen
gwarancyjnych koszt przesyltki bezposrednio do producenta pokrywa klient.

W przypadku pytan i informacji lub problemoéw z tym urzadzeniem, prosimy
o kontakt z nasza infolinia techniczna:
Pon. - Pigtek. 8:00 - 16:00 pod numerem telefonu: 71 310 41 48.

"



&
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Gwarant, w zakresie udzielonej gwarancji, zobowiazuje sie usunac¢ na wiasny
koszt wszelkie wady produktu. Usuniecie wad nastepowac bedzie poprzez
wymiane wadliwego produktu na nowy, wolny od wad lub jego naprawe.

W celu skorzystania z gwarancji nabywca zobowiazany jest zgtosi¢ wadliwos¢
produktu w punkcie sprzedazy, w ktérym produkt zostat nabyty oraz
dostarczy¢ tam wadliwy produkt. Produkt powinien zostac¢ dostarczony
kompletny.

Gwarancja nie obejmuje wad produktu spowodowanych przez nabywce lub
wynikajacych z:

- uzywania lub instalacji produktu w sposob niezgodny z instrukcjg obstugi,

- niewtasciwego przechowywania lub konserwacji urzadzenia,

- napraw lub przerobek produktu wykonywanych przez osoby nieuprawnione,
- dostania sie do wnetrza ptynow lub ciat obcych,

- wyladowan atmosferycznych i spie¢ w sieci zasilajacej.

Postanowienia gwarancji nie wytaczaja, nie ograniczaja, ani nie zawieszaja

uprawnien nabywcow (konsumentéw) wynikajacych z powszechnie
obowigzujacych przepisow prawa.

Uzyskanie szczegotowych informacji na temat bezpieczenstwa produktu,

w tym zasad i trybu postepowania gwarancyjnego, nadania numeru RMA,
mozliwe jest telefonicznie 71 310 41 48 lub mailowo serwis@technisat.com ,
w dni robocze, w godzinach od 8 do 16.

Zgtoszenia serwisowe ON-LINE przez strone: www.serwis.technisat.com

15 Producent

TechniSat Digital Sp. z 0.0.
ul. Poznanska 2, Siemianice
55-120 Oborniki Slaskie

Biuro Obstugi Klienta

tel.: +48 71 310 40 00,

e-mail: biuro@technisat.com

Czynne od poniedziatku do pigtku w godzinach: 8:00-16:00



